
Caffetteria 

Caffè 3 

Caffè macchiato 3,5 

Macchiatone 4 

Caffè doppio 5 

Caffè decaffeinato 3,5 

Caffè decaffeinato macchiato 4 

Caffè americano 4 

Caffè americano decaffeinato 5 

Caffè con panna 4,5 

Caffè d’orzo / Ginseng 4 

Caffèlatte 4,5 

Cappuccino 4 

Cappuccino di soya 4,5 

Cappuccino di orzo (anche con soya) 5 

Cappuccino decaffeinato (anche con soya) 5 

Cappuccino al gingseng (anche con soya) 5 

Marocchino 4,5 

Marocchino decaffeinato 5 

Latte macchiato 4,5 

Cioccolata calda 5 

Cioccolata calda con panna 6 

Caffè shakerato 6 

Ponce alla livornese 4 

Caffè corretto 5 

 

Bevande 
ACQUA MINERALE cl. 37,5 2,5 
Acqua minerale di Toscana San Felice, Naturale o Gasata  
 
ACQUA MINERALE cl. 75 3,5 
Acqua minerale di Toscana San Felice, Naturale o Gasata 
 
 
BIBITE GASSATE 

PAPINI QUEEN 100% TOSCANO 5 
Cola, Aranciata, Chinotto, Bitter, Cedrata, Gassosa, Limonata, 
Pompelmo, Spuma Bionda, Panterino, Tonica e Ginger beer                         
 
OSPITI NON TOSCANI 5 
Coca-Cola, Coca-Cola ZERO, Fanta, Crodino, 
EstaThé Limone, EstaThé Pesca 
 
 
SUCCHI DI FRUTTA 
100% TOSCANI (naturali di frutta fresca) 6 
Fragola, Mirtillo, Pesca, Albicocca, Pera, Mela 
 
OSPITI NON TOSCANI 5 
Albicocca, Pesca, Pera, Ace, Ananas, Mela verde, 
Pompelmo 
 
 
SPREMUTA D’ARANCIA 7                                
 
 
 
 
 
 

Estratti 
ELISIR (REINTEGRANTE) 7 
Mela, melograno, mirtillo, limone 
 

FRAGOLOSO (IDRATANTE) 7 
Mela, ananas, fragola, lampone 
 

DETOX (DETOSSIFICANTE) 7 
Mela, cetriolo, spinaci, limone, zenzero, menta 
 

BLU ICE (RIGENERANTE) 7 
Ananas, mela lime, menta, alga spirulina 
 

EXOTIC (RIGENERANTE) 7 
Mela, ananas, mango, limone 
 

Tè e tisane 
 

LA VIA DEL TÈ® 
 

EARL GREY IMPERIALE 5 
pregiato tè nero indiano, profumato al bergamotto 
 

ENGLISH BREAKFAST 5 
tradizionale miscela di tè nero, forte e corposa 
 

SPECIALE GUNPOWDER 5 
tè verde cinese a foglia intera, il più bevuto al mondo. 
 

TÈ BIANCO PAI MU TAN 5 
tè bianco cinese “peonia bianca”  
 

SWEET  RELAX (RILASSANTE) 5 
delicata miscela di erbe conosciute  
per le proprietà rilassanti 
 

PURITY (DETOSSINANTE) 5 
miscela di erbe dalle proprietà depurative, 
arricchita dall'aroma naturale di limone 
 

ENERGY (REVITALIZZANTE) 5 
miscela al gusto intenso e fruttato di pesca e ginger. 
tra gli ingredienti, rooibos, guaranà e ginger 
 

FINOCCHIO & LIQUIRIZIA 5 
miscela dolce e profumata composta da due erbe conosciute 
fino dall’antichità per le note proprietà digestive 
 

CAMOMILLA 5 
miscela di capolini interi di camomilla matricaria, 
fin dall'antichità apprezzata per 
le proprietà lenitive ed addolcenti 

da gustare con… 
Biscotteria di frolla assortita ( 4 pz ) 3,5 

Biscotteria di frolla assortita ( 6 pz ) 5 

Biscotteria di frolla assortita ( 8 pz ) 6,5 
 

Spuntino dolce e salato 
 

Brioches*, nocciolone*, sfoglia di crema* 3 
e budino di riso 

Pain au chocolat 3,5 

Crostatine 3 

Torroncino 3 

Torte al taglio 8 

“Cuore Caldo” al Cioccolato* 8 

Tagliata di frutta fresca al naturale 8 
 

COPPA GELATO (max. 3 gusti a scelta) 8 
crema, cioccolato, pistacchio, fior di latte, limone, fragola  
 

Aggiunta di fragole o frutti di bosco 3 
 
PANINI DALLA VETRINA 

Salato (Sbirulino®, panini e schiacciate) 5,5 

Salato mignon 3,5 

Tramezzino al salmone 7 

Toast ToscaNino® prosciutto e formaggio 8 

Sandwiches & Panini 

SERVITI FINO ALLE 19 
AVOCADO TOAST 13 
pane 5 cereali, avocado, guacamole,  
formaggio Primo Amore, pomodori 
CHIANTI TOAST 13 
pane tostato, pecorino, pomodori, paté di carciofi,  
lardo al rosmarino, cipolla caramellata  

CLUB SANDWICH con patatine fritte* 20 
pane bianco, maionese, pollo, lattuga, pomodoro,  
uovo sodo, rigatino e formaggio 
VICINI DELLA MAREMMA 10,5 
Sbirulino®  farcito con caprino in crosta fiorita,  
prosciutto crudo DOP e carciofi 
 

 
TOSCA BURGER con patate fritte* 20 
220gr. di manzo, melanzane, avocado e salsa alla 
spirulina** 
 

 
NINO BURGER con patate fritte* 20 
220gr. di manzo, pecorino, cipolle caramellate, 
maionese, pomodoro e rigatino 
 
 

Birre Artiginali 
 
La Mi’ Birra® 
 

LA MI’ FIRENZE 0,33 L 6 
Lager 4,8% (digeribile, beverina) 
 

LA MI’ E’sSENZA 0,33 L gluten free 7 
Lager non filtrata 4,8% (leggera, saporita) 
 

LA MI’ NORA 0,50 L 9 
Weiss 5,0% (fresca, fruttata) 
 

LA MI’ ROSSA  0,33 L 7 
Red Ale non filtrata 6,1% (decisa) 
 
Birrificio 26Nero® 

“Artisti della birra” 
 

DANTE 0,33 L 7 
Strong bitter 5,1% (floreale, equilibrata) 
 

GALILEO 0,33 L 7 
Session IPA 4,6% (saporita, floreale) 
 

GIOTTO 0,33 L 7 
Blanche 4,7% (aromatica, intensa) 
 
 



SERVIZIO IN TERRAZZA+10%

 

Alcuni prodotti freschi possono essere sottoposti ad abbattimento 
rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come 
descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 
853/04. 
 
*Gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati. 
 
 
**Microalga di acqua dolce dal colore verde-blu: energizzante, 
altamente proteica, ricca di minerali e vitamine, antiossidante e 
disintossicante, considerata il “cibo degli Dei”. È il Superfood per 
eccellenza: l’alimento con il profilo nutrizionale più completo del 
nostro pianeta. La nostra spirulina è toscana, 100% BIO, OGM-free. 

 
INQUADRAMI PER CONSULTARE IL MENU COMPLETO 

anche delle informazioni su sostanze e allergeni che  
provocano allergie o intolleranze 

 
 
 
 

 

 
 



Taglieri 
Serviti in abbinamento allo Impasto a lenta lievitazione 
naturale, cotto in forno. Farina, olio d’oliva, acqua e sale. 
 
 Piccolo Grande 

LEONARDO 3-4-5-10 11 21 
prosciutto crudo, crema fresca al tartufo 
 

VASARI 3-4-5-10 10 19 
prosciutto crudo, salame, pecorino stagionato, 
formaggio Primo Amore e miele 
 

MICHELANGELO 4-5-10 11 21 
prosciutto crudo, salame, finocchiona,  
soprassata, carciofi sott’olio 
 

DONATELLO 3-4-5-7-10 11 21 
capocollo, salame di cinghiale, pecorino di Pienza,  
caprino in crosta fiorita, mostarda di pere e mandorle tostate 
 

VERRAZZANO 1-4-5-8-12-14 12 23 
salmone e pesce spada affumicati, con salsa e granella di 
pistacchi, con giardiniera di verdure artigianale 
 

GIOTTO  veg  3-4-5-10 11 21 
formaggio blu erborinato Maremma, pecorino Toscano DOP, 
pecorino rosso di Siena, vaccino “Primo Amore”, capriccio di 
capra in crosta fiorita, giardiniera e mostarda del Chianti 
 

BRUNELLESCHI 1-3-4-5-9-10 8,5 
pandolce con paté di fegatini, crostino al cavolo nero con  
lardo e miele, bruschetta con pomodorini all’origano,  
burro e acciughe, polenta e funghi porcini* 
 

Carciofi sott’olio (3 pezzi) 10 6 
 

Antipasti 
CIPOLLA veg  3-9-10-11-14 13 
al pecorino su crema di pomodoro 
 

CARPACCIO DI MANZO 3-5-7-8-10 16 
marinato alle erbe, con salsa al tartufo, grana e  
briciole di olive toscane 
 

TARTARA 3-5-7-8-10-11 18 
di manzo con tuorlo croccante, burratina,  
limone candito e capperi dorati 
 

COMPOSTA DI GAMBERI* 1-2-3-5-6-8-10-11-14 16 
con fagioli zolfini sedano, bottarga di muggine 
e cipollina 
 

Zuppe di Tosca 
 

LA “SACRA” RIBOLLITA veg  4-10-11-14 12 
 

VELLUTATA DI ZUCCA GIALLA* 1-2-3-4-5-10-14 15 
con burrata, panetti al rosmarino e gamberi*  
in olio cottura 
 

DEGUSTAZIONE delle 2 zuppe 16 
 

Primi espressi 
 

SPAGHETTI ALLA CHITARRA veg  3-4-5-8-9-10-11-1412                           
con pommarola, burrata e basilico 
 

PICI INCACIATI veg 3-4-5-7-10-11-12 15 
con pepe e chips di cavolo nero 
 

GNUDI* DI RICOTTA E SPINACI veg  3-5-14 16 
al burro e salvia  
 

LASAGNETTA 3-4-5-8-9-10-11-12-13-14 15 
con ragù alla Chiantigiana 
 

FUSILLONI* 5-7-8-10-11 15          
al sugo di cinghiale 
 

BOTTONI ai tre crostacei* 1-2-3-4-5-6-9-10-14 18 
di capesante e gamberi, con funghi porcini trifolati  
e polpa di granchio 
 

SPAGHETTI “PORTOFERRAIO”* 1-2-6-10-14 18 
seppie, gamberi, calamari, cozze, vongole e pomodorini 
 
 

Secondi 
 
TORTINO DI MELANZANE VIOLA veg 3-4-5-10-14 18 
con pomodori, mozzarella e basilico 
 

POLPETTINE di vitella 4-5-10-14 19                                               
con salsa pomodoro alla livornese 
 

“ROSBIFFE” con salsa al Chianti 5-10-11-12 22 
e patate arrosto 
 

PEPOSO DI GUANCIA E MUSCOLO 5-10-14 24 
con gelatina di nervetti agli agrumi e puré di patate 
 

FILETTO DI PESCE del giorno 1-2-3-4-5-6-10-11-14 26 
su disco di cavolo nero con tisana alla liquirizia e finocchio, 
con arance candite 
 

POLPO* 1-2-4-5-6-10-11-14 26 
piastrato su hummus di ceci, pomodori confit  
e zenzero caramellato 
 
  

dalla griglia 
 

 
FILETTO DI MANZO 10 28 
olio e rosmarino 
 

FILETTO DI MANZO 8-10-14 34 
ai porcini* e tartufo fresco 
 

SOVRACCOSCIA DI POLLO 5-10-13 20 
all’erbette con patate arrosto 
 

TAGLIATA DI SCOTTONA 5-10-13 25 
chips di prosciutto crudo e salvia fritta 
 

 
 

TOSCA BURGER con patate fritte* 20 
220gr. di manzo, melanzane, avocado e salsa alla 
spirulina** 3-4-5-7-8-9-10-11-12-13-14 
 

NINO BURGER con patate fritte* 20                                         
220 gr. di manzo, pecorino, cipolle caramellate, 
maionese, pomodoro e rigatino  
3-4-5-7-8-9-10-11-12-13-14 
 
 
Aggiunta di TARTUFO FRESCO 6 
(su qualsiasi pietanza) 
 
 

Contorni veg 
 

PATATE ARROSTO 10 7 

SPINACI* 3-5-10-14 7 

FAGIOLI zolfini all’olio e rosmarino 4-5-12-13 8 

VERDURE ALLA GRIGLIA 4-5-12-13 7,5 

INSALATA VERDE o MISTA 6,5 

PATATINE FRITTE* 5-7-10-11-12-13 7 

VERDURE FRITTE* 3-4-7-9 8 
 

Insalate 
 
PIAZZA DELLA SIGNORIA veg  3-5-12 13 
spinaci, pere, pecorino, noci e salsa al sesamo 
 

PIAZZA SANTA CROCE (con salsa Caesar) 15 
insalata romana, pollo grigliato, rigatino, 
parmigiano e panetti croccanti 
1-3-4-5-8-9-10-11-13 
 

PIAZZA DELLA REPUBBLICA 15 
mesticanza, bresaola, formaggio Primo Amore, 
carote, olive di leccino e semi di girasole 
3-4-5-8-9-10-11-12-13-14 
 

PIAZZA PUCCINI 1-2-3-5-6-8-10-11 16 
quinoa, salmone CBT*, avocado, pomodorini  
con salsa yogurt al lime 
 

 
 

Panini & Toast 
SERVITI FINO ALLE 19 

AVOCADO TOAST 3-4 13 
pane ai 5 cereali, avocado, guacamole,  
formaggio Primo Amore e pomodori 
 

CHIANTI TOAST 3-4-7 13 
pane tostato, pecorino, pomodori, paté di carciofi,  
lardo al rosmarino e cipolla caramellata 
 

CLUB SANDWICH con patatine fritte* 20 
pane bianco, maionese, pollo, lattuga, pomodori,  
uovo sodo, rigatino e formaggio 
3-4-5-7-8-9-10-11-12-13-14 
 

VICINI DELLA MAREMMA 3-4-7 10,5                                                                  
Sbirulino® farcito con caprino in crosta fiorita, 
prosciutto crudo DOP e carciofi 

Dolci di Nino 
 Piccolo Grande 
DOLCE DELL’AMICIZIA 8 14 
gelato di crema fiorentina con Cialde di Montecatini 
3-4-5-7-9 
 

TIRAMISÙ DI TOSCANINO 3-4-9 8 
 

TORTA DI MELE 3-9 8 
servita calda con gelato alla crema   
 

TORTA DELLA NONNA 3-9 8 
crema pasticcera, mandorle e pinoli 
 

TORTA DI NINO* 3-4-5-7 8 
lampone, nocciola e cioccolato 
 

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO* 3-4-9 8 
 

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO* 3-4-9 8 
con la sua salsa e croccante di cioccolato bianco ai pinoli 
 

ZUCCOTTO FIORENTINO* 3-4-9 8 
 

“CUORE CALDO” AL CIOCCOLATO* 3-4-5-7 8 
con salsa ai frutti rossi e pistacchi 
 

CANTUCCI DI PRATO ALLE MANDORLE 10 
con Vin Santo DOCG 3-4-5-9 
 

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA al naturale 9 8 

Il gelato 
COPPA GELATO (max. 3 gusti a scelta) 3-5-9-10-11 8 
crema, cioccolato, pistacchio, fior di latte, limone o fragola 
 

Aggiunta di fragole o frutti di bosco 3 

 
con un calice di… 

ALEATICO PASSITO 7 

VIN SANTO del Chianti DOC 6 

POURRITURE NOBLE – Petreto 7 

MOSCATO – Particolare Buonamico 6 

Coperto 3 



SERVIZIO IN TERRAZZA+10%

 

Alcuni prodotti freschi possono essere sottoposti ad abbattimento 
rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come 
descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 
853/04. 
 

*Gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati. 
 

** Microalga di acqua dolce dal colore verde-blu: energizzante, 
altamente proteica, ricca di minerali e vitamine, antiossidante e 
disintossicante, considerata il “cibo degli Dei”. È il Superfood per 
eccellenza: l’alimento con il profilo nutrizionale più completo del 
nostro pianeta. La nostra spirulina è toscana, 100% BIO, OGM-free. 

 

INQUADRAMI PER CONSULTARE IL MENU COMPLETO 
e anche le informazioni su sostanze e allergeni che 

possono provocare allergie o intolleranze 
 
 
 
 
 

 



   

 

   

 

 
 

 

CARTA DEI VINI 

 

   

 ROSSI / RED WINES  

   

 CHIANTI CLASSICO DOCG  
  

1• ROCCA DELLE MACIE “TENUTA SANT’ALFONSO” - Chianti Classico DOCG 29,00 
 Sangiovese 100%  

2• POGGIO TORSELLI - Chianti Classico DOCG 30,00 
 Sangiovese 95%, Merlot 5%  

3• LUIANO - Chianti Classico DOCG 28,00 
 Sangiovese 90%, Merlot 10%  

4• TENUTA DEGLI DEI “FORCOLE” - Chianti Classico DOCG BIO 29,00 
 Sangiovese 100%  

5• CASTELLO DI AMA “AMA” - Chianti Classico DOCG 35,00 
 Sangiovese 96%, Merlot 4%  

6• ORMANNI - Chianti Classico DOCG BIO 30,00 
 Sangiovese 100%  

7• PANZANELLO - Chianti Classico DOCG BIO 32,00 
 Sangiovese 95%, Merlot 5%  

8• CASTELLO DI VERRAZZANO - Chianti Classico DOCG BIO 28,00 
 Sangiovese 95%, complementari rossi 5%  

9• FELSINA “BERARDENGA” - Chianti Classico DOCG 32,00 
 Sangiovese 100%  
   
 CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG  
  

20• ORMANNI “BORRO DEL DIAVOLO” - Chianti Classico DOCG Riserva 39,00 
 Sangiovese 100%  

21• ROCCA DELLE MACIE - Chianti Classico DOCG Riserva 37,00 
 Sangiovese 90%, Cabernet Sauvignon 5%, Colorino 5%  

22• ANTINORI “VILLA ANTINORI” - Chianti Classico DOCG Riserva 42,00 
 Sangiovese 90%, Cabernet 10%  
   



   

 

   

 

 CHIANTI CLASSICO GRAN SELEZIONE DOCG  
  

30• LUIANO “81” - Chianti Classico Gran Selezione DOCG 48,00 
 Sangiovese 85%, Merlot 15%  

31• ORMANNI - Chianti Classico Gran Selezione DOCG BIO 55,00 
 Sangiovese 100%  

32• CASTELLO DI AMA “SAN LORENZO” - Chianti Classico Gran Selezione DOCG 69,00 
 Sangiovese 80%, Merlot 13%, Malvasia Nera 7%  

33• CASTELLO DI VERRAZZANO - Chianti Classico Gran Selezione DOCG BIO 58,00 
 Sangiovese 100%  

34• SERGIO ZINGARELLI - Chianti Classico Gran Selezione DOCG 78,00 
 Sangiovese 100%  
   
 CHIANTI RUFINA  
  

40• COLOGNOLE - Chianti Rufina DOCG 28,00 
 Sangiovese 100%  

41• COLOGNOLE - Chianti Rufina Riserva DOCG 36,00 
 Sangiovese 100%  
   
 BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG  
  

50• POGGIO ANTICO - Brunello di Montalcino DOCG 82,00 
 Sangiovese 100%  

51• FRESCOBALDI “CASTEL GIOCONDO” - Brunello di Montalcino DOCG 68,00 
 Sangiovese 100%  

52• ANTINORI “PIAN DELLE VIGNE” - Brunello di Montalcino DOCG 86,00 
 Sangiovese 100%  

53• FOLONARI “TENUTA LA FUGA” - Brunello di Montalcino DOCG 62,00 
 Sangiovese 100%  

54• VAL DI SUGA - Brunello di Montalcino DOCG 64,00 
 Sangiovese 100%  

55• CAPRILI - Brunello di Montalcino DOCG 70,00 
 Sangiovese 100%  
   

 ROSSO DI MONTALCINO DOC  
  

60• FOLONARI “TENUTA LA FUGA” - Rosso di Montalcino DOC 32,00 
 Sangiovese 100%  

61• POGGIO ANTICO - Rosso di Montalcino DOC 40,00 
 Sangiovese 100%  

62• CAPRILI - Rosso di Montalcino DOC 35,00 
 Sangiovese 100%  



   

 

   

 

   
 NOBILE DI MONTELPULCIANO DOCG  
  

70• FOLONARI “TORCALVANO” - Vino Nobile di Montepulciano DOCG 34,00 
 Sangiovese 100%  

71• ANTINORI “LA BRACCESCA” - Vino Nobile di Montepulciano DOCG 38,00 
 Sangiovese 90%, Merlot 10%  
   
 BOLGHERI DOC  
  

80• FOLONARI “CAMPO AL MARE” - Bolgheri DOC 37,00 
 Merlot 60%. Cabernet Sauvignon 20%, Cabernet Franc 15%, Petit Verdot 5%  

81• ANTINORI “IL BRUCIATO” - Bolgheri DOC 44,00 
 Cabernet Sauvignon 65%, Merlot 20%, Syrah 15%  

82• DIEVOLE TENUTA MERAVIGLIA “BOLGHERI ROSSO” - Bolgheri DOC BIO 39,00 
 Cabernet Franc 100%  

83• TENUTA DI VAIRA “CACCIA AL PALAZZO” - Bolgheri DOC 37,00 
 Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 25%, Cabernet Franc 25%  

84• ANTINORI “GUADO AL TASSO” - Bolgheri DOC Superiore 190,00 
 Cabernet Sauvignon 55%, Merlot 25%, Cabernet Franc 18%, Petit Verdot 2%  

85• ANTINORI TENUTA GUADO AL TASSO “CONT’UGO” - Bolgheri DOC 95,00 
 Merlot 100%  

86• MICHELETTI - Bolgheri DOC 35,00 
 Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 50%  
   
 TOSCANA IGT  
  

90• TENUTA DEGLI DEI “LE REDINI” - Toscana IGT BIO 36,00 
 Merlot 90%, Alicante 10%  

91• TENUTA MORAIA “PERPIERO” - Toscana IGT 120,00 
 Cabernet Sauvignon 40%, Sangiovese 40%, Cabernet Franc 20%  

92• ROCCA DELLE MACIE “SASYR” - Toscana IGT 28,00 
 Sangiovese 60%, Syrah 40%  

93• ORMANNI “CANAIOLO” - Toscana IGT BIO 32,00 
 Canaiolo 100%  

94• LE VOLTE DELL’ORNELLAIA - Toscana IGT  38,00 
 Merlot 67%, Sangiovese 13%, Cabernet Sauvignon 20%  

95• ANTINORI “VIE CAVE” - Toscana IGT 38,00 
 Malbec 100%  

96• PANIZZI “PINOT NERO” - San Gimignano DOC 34,00 
 Pinot Nero 100%  

97• COLLE BERETO “IL CENNO” - Toscana IGT 68,00 
 Pinot Nero 100%  



   

 

   

 

98• TENUTE CASENUOVE - Toscana IGT 65,00 
 Merlot 83%, Cabernet Franc 17%  

99• CASTELLO DI AMA “HAIKU” - Toscana IGT 95,00 
 Sangiovese 50%, Merlot 25%, Cabernet Franc 25%  

100• CASTELLO DI AMA “IL CHIUSO” - Toscana IGT 36,00 
 Pinot Nero 100%  
   
 MORELLINO DI SCANSANO DOCG  
  

110• ROCCAPESTA “ROCCAPESTA” - Morellino di Scansano DOCG 36,00 
 Sangiovese 80%, Syrah 10%, Petit Verdot 10%  

111• ROCCA DELLE MACIE “CAMPO MACCIONE” - Morellino di Scansano DOCG 30,00 
 Sangiovese 90%, Cabernet Sauvignon 10%  

112• ROCCAPESTA “CALESTAIA” - Morellino di Scansano DOCG Riserva 65,00 
 Sangiovese 100%  
   
 CARMIGNANO DOCG  
  

120• CAPEZZANA “VILLA DI CAPEZZANA” - Carmignano DOCG BIO 38,00 
 Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 20%  
   
 SUPER TUSCAN  
  

130• IL BORRO “IL BORRO” - Toscana IGT BIO 85,00 
 Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 35%, Syrah 10%, Petit Verdot 5%  

131• ANTINORI “TIGNANELLO” - Toscana IGT 160,00 
 Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 15%, Cabernet Franc 5%  

132• CONTE GUICCIARDINI “HISTORIA” - Toscana IGT 65,00 
 Merlot 100%  

133• CECCHI “COEVO” - Toscana IGT 2015 95,00 
 Sangiovese 50%, Cabernet Sauvignon 20%, Merlot 20%, Petit Verdot 10%  

134• TENUTA DEGLI DEI “CAVALLI” - Toscana IGT 75,00 
 Cabernet Sauvignon 50%, Petit Verdot 35%, Cabernet Franc 15%  

135• SOLAIA - Toscana IGT 420,00 
 Cabernet Sauvignon 75%, Sangiovese 20%, Cabernet Franc 5%  

136• FONTODI “FLACCIANELLO” - Toscana IGT 190,00 
 Sangiovese 100%  

137• MAZZEI “SIEPI” - Toscana IGT 185,00 
 Sangiovese 50%, Merlot 50%  
   
   
   
   



   

 

   

 

 

PICCOLI FORMATI 

 0,375 l 

 
  
  
   

150• LUIANO - Chianti Classico DOCG 15,00 
 Sangiovese 90%, Merlot 5%, Cabernet Sauvignon 5%  

151• ROCCA DELLE MACIE “CAMPO MACCIONE” - Morellino di Scansano DOCG 14,00 
 Sangiovese 90%, Cabernet Sauvignon 10%  

152• ANTINORI “IL BRUCIATO” - Bolgheri DOC 24,00 
 Cabernet Sauvignon 65%, Merlot 20%, Syrah 15%  

154• TENUTA DI VAIRA - Bolgheri DOC 20,00 
 Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 25%, Cabernet Franc 25%  
   
 

GRANDI FORMATI 

 MAGNUM 1,5 l 

 
  
  
   

160• FELSINA “BERARDENGA” - Chianti Classico DOCG  78,00 
 Sangiovese 100%  

161• ORMANNI “BORRO DEL DIAVOLO” - Chianti Classico DOCG Riserva 95,00 
 Sangiovese 100%  

162• TENUTA DEGLI DEI “CAVALLI” - Toscana IGT 140,00 
 Cabernet Sauvignon 50%, Petit Verdot 35%, Cabernet Franc 15%  

163• FONTODI “FLACCIANELLO” - Toscana IGT 360,00 
 Sangiovese 100%  

164• DIEVOLE TENUTA MERAVIGLIA - Bolgheri DOC BIO 92,00 
 Cabernet Franc 100%  

165• FRESCOBALDI “CASTELGIOCONDO” - Brunello di Montalcino DOCG 160,00 
 Sangiovese 100%  
   
 ROSATI / ROSÉ WINES  
  

170• IL BORRO “BORRO ROSA” - Toscana IGT BIO 30,00 
 Sangiovese 100%  

171• RUFFINO “ACQUA DI VENUS” - Toscana IGT 29,00 
 Syrah 38%, Sangiovese 31%, Pinot Grigio 31%  

172• FOLONARI “CAMPO AL MARE” - Bolgheri DOC 34,00 
 Merlot 60%, Cabernet Sauvignon 40%  

173• ROCCA DELLE MACIE “CAMPO MACCIONE” - Toscana IGT  26,00 
 Sangiovese 100%  

174• LUIANO “ELLA” - Toscana IGT 28,00 
 Sangiovese 100%  



   

 

   

 

 BIANCHI / WHITE WINES  
  
   

180• TENUTA DI NOZZOLE “LE BRUNICHE” - Toscana IGT 28,00 
 Chardonnay 100%  

181• RUFFINO “ACQUA DI VENUS” - Toscana IGT 29,00 
 Vermentino 61%, Chardonnay 22%, Sangiovese 17%  

182• CINCIANO “PREZIANO” - Toscana IGT 32,00 
 Sangiovese 100%  

183• ANTINORI “SCABREZZA” - Toscana IGT 30,00 
 Pinot Grigio 100%  

184• CHIESINA DI LACONA “ELBA BIANCO” - Elba Bianco DOC 34,00 
 Procanico, Vermentino, Viognier, Ansonica  

185• PETRETO “PODERE LE SASSAIE” - Toscana IGT 32,00 
 Sauvignon 60%, Semillon 35%, Chenin Blanc e Riesling 5%  

186• BUONAMICO “VIVI” - Toscana IGT 28,00 
 Vermentino 100%  

187• RUFFINO “SOLATIA” - Toscana IGT 32,00 
 Pinot Grigio 100%  
   
 VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO  
  

200• TOLLENA “LUNARIO” - Vernaccia di San Gimignano DOCG 32,00 
 Vernaccia 100%  
   
 BOLGHERI  
  

210• MICHELETTI - Bolgheri DOC 29,00 
 Vermentino 100%  

211• FOLONARI “CAMPO AL MARE” - Bolgheri DOC 30,00 
 Vermentino 100%  
   
 IL NOSTRO OSPITE DAL TRENTINO  

  

220• VILLA VESCOVILE “GEWURZTRAMINER - Trentino DOC 34,00 
 Gewurztraminer 100%  
   
 

PICCOLI FORMATI 

 0,375 l 

 
  
  
   

230• BUONAMICO “VIVI” - Toscana IGT 14,00 
 Vermentino 100%  



   

 

   

 

 BOLLICINE / SPARKLING WINES    

240• FRESCOBALDI “LEONIA” Brut metodo classico - Pomino DOC 48,00 
 Pinot Nero, Chardonnay  

241• FELSINA Brut metodo classico - BIO 36,00 
 Sangiovese 60%, Pinot Nero 20%, Chardonnay 20%  

242• BUONAMICO “PARTICOLARE” - Grand Cuvée Brut 29,00 
 Pinot Bianco, Semillon, Trebbiano  

243• FELSINA “BRUT ROSÉ” - Metodo classico Rosé BIO 38,00 
 Sangiovese 50%, Pinot Nero 30%, Chardonnay 20%  

244• BUONAMICO “PARTICOLARE ROSÉ” - Grand Cuvée Brut Rosé 33,00 
 Sangiovese, Syrah  

245• FRESCOBALDI “LEONIA ROSÉ” Brut metodo classico Rosé - Pomino DOC 54,00 
 Pinot Nero 100%  
   
 IL NOSTRO OSPITE DAL TRENTINO  

250• FERRARI “PERLÉ” - Trento DOC 68,00 
 Chardonnay 100%  
   

 I NOSTRI OSPITI DALLA FRANCIACORTA  
  

260• ANTINORI “CUVÉE ROYALE” - Franciacorta DOCG 48,00 
 Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco  

261• CA’ DEL BOSCO “CUVÉE PRESTIGE” - Franciacorta DOCG 58,00 
 Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero  

262• VEZZOLI “BRUT S.A.” - Franciacorta DOCG 42,00 
 Chardonnay 100%  
   
 I NOSTRI OSPITI DALLO CHAMPAGNE  
  

270• PERRIER-JOUËT “GRAND BRUT” - Champagne AOC 105,00 
 Pinot Nero 40%, Pinot Meunier 40%, Chardonnay 20%  

271• PERRIER-JOUËT “BLASON ROSÉ” - Champagne AOC 150,00 
 Pinot Nero 50%, Pinot Meunier 25%, Chardonnay 25%  

272• PERRIER-JOUËT “BLANC DE BLANCS” - Champagne AOC 170,00 
 Chardonnay 100%  
   
   
   
   
   
   
   



   

 

   

 

 

GRANDI FORMATI 

 MAGNUM 1,5 l 

 
  
  

280• FRESCOBALDI “LEONIA BRUT” metodo classico - Pomino DOC 92,00 
 Pinot Nero, Chardonnay  

281• BUONAMICO “PARTICOLARE ROSÉ” - Gran Cuvée Brut Rosé 68,00 
 Sangiovese, Syrah  

282• FELSINA “BRUT ROSÉ” - Metodo classico Rosé BIO 85,00 
 Sangiovese 50%, Pinot Nero 25%, Chardonnay 25%  
   
 VINI DOLCI / WINE DESSERT  
  

    

400• DIEVOLE “VIN SANTO” - Chianti Classico DOC 0,50lt 42,00 
 Trebbiano Toscano, Malvasia Bianca  

401• BUONAMICO “PARTICOLARE DOLCE” - Toscana IGT 0,75lt 30,00 
 Moscato 100%  

402• ANTINORI “ALEATICO” - Sovana DOC Superiore  0,50lt 37,00 
 Aleatico 100%  

403• CHIESINA DI LACONA “ALEATICO PASSITO” - Elba DOCG 0,50lt 48,00 
 Aleatico 100%  

404• PETRETO “POURRITURE NOBLE” - Toscana IGT 0,50lt 62,00 
 Sauvignon Blanc 55%, Semillon Blanc 45%  

   
   
   
   
   
   
   

 SCEGLI LA TUA BOTTIGLIA  

 
Seleziona dalla Enoteca di Rinascente e al servizio ci pensiamo noi  

 Prezzo esposto + 15,00€ di servizio a bottiglia  
 

 


